NOS GRANDES ENTREES

Croustillant de chavignol chaud au lard fumé
et sa salade aux noix

Poole e

Salade chaudun aux croquants de fromages chauds
(morbier, comté, munster)

lododos

Salade d'été fagon « créole »

(Salade, ananas frais, avocat, thon maring cru,
CYEVELLES YOSES, POVLIMES CUYTY,

sauce vermeille aux ceufs de lumps rouges)

oo dod

Trilogie de marinaole de polssons frats
aux bates roses (omble chevalier, thow, truite
sur Lit de fonnlue de poireaux safrané)

oo ol

Asstette de fole gras de canard « maison »,

croustillant de pain d’épice et pormme caramélisée

12 €

12€

14 €

15€



NOS VIANDES

Andouillette grillée sauce moutarde ot L'ancienne,
gratin dauphinols

PP

Brochette mixte (dinde, beeuf, Lard fumé)
et sa compote de tomates chauwdes au basilic

e do o

Ardlolse comtolse
(gratin de pommes de terve, saucisse de Morteaw,
cancotllotte chaude, salade, wworbier, comte)

P érir

Sous noix de veaw i La provengale
e ioie

Pavé de rumsteack grillé aux éclats de polvre vert
et sa sauce créme

14 €

14 €

17 €

1€

18€



NOS POISSONS

Nage ole joues de Loup aux petits Légumes safranés 17 €
fagon blanquette

om0
Filet de sandre meuntére au savagnin 1€

et son craquant oe poireaux frits
e ier

Asslette du péeheur 1€
(Gambas grillées, calamars & Larmoricatne,
moules gratinées, polée de Saint Jacques au Noilly )

e 0P
Ganmbas poélées i La fleur de badiane 19€
flambées aun cognac

oo Em e

Ravioles de romans gratinées aux St jacques 1€



NOS DESSERTS

Dame blanche
(Glace vawnille, chocolat chaud, ahawt’LLLg)

om0 e

Banana spL’Lt
(Banane, glace vanille chocolat fratse,
chocolat chawd, ohawtiLLg)

PP cr

Coupe des tles
(Glace woix de coco, ananas, Maltbu, chaw’ciug)

PP

Nouwgat glacé maitson au mare de gewurztraminer

oo
Salade de fruits de saison fratche
e im

Soufflé glacé o La fleur dle sapin
et sa sauce caramel fagon Lutty

5050 85

Truffes glacées fagown palette ole pelntre
au coulis oe fruits rouges

6 €

Fe

g€

9¢€

Fe

10€

10 €



